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“}‘\ Aus unserer Kochinsel

Festtagsgerichte fiir Sie frisch gekocht

Roulade vom ostfriesischen Kiistenrind

gefullt und geschmort wie hei Muttern,

in leckerer Bratensauce ‘1,50 €/5tick

'/» gebratene Ente aus dem Ofen

schonend gegart und mit Honig verfeinert 7,50 €/ Stiick

Zarte Schweinemedaillons

im Baconmantel mit Maronen \

und Aplelspalten in Rahm 13,90 €/2 Port. ) 7
- j

Rinderschmorbraten
in Merlot-Balsamico-Sauce

zart iber Nacht gegart 16,90 €/2 Port.
Dagmars

Norderneyer Damwildgulasch

Spezialitat mit Phifferhingen und Preiselbeeren 7,50€/l’m'liun

Schonend gebackene Ginsekeule
fein gewirat 9,90 €/ Stiick

Bratensauce fiir Gans und Ente
nach Hausrezept mit feiner Orangennote 2,5ﬂ€/23[] 3

“}‘* Heimatliches Steakfleisch

Zartes Firsenfleisch* vom ostfriesischen Kiistenrind

Rumpsteak

Der Klassiker beim guten Steak 3,99 €/100 i3
Filetsteak

Besonders fein und traumhalft zart 5,49 €/'|ﬂ[]g

Késtlich dazu: Deckenas Steaksaucen
Mastbrecher, Sturmwind und Wendemandver

* Farsenfleisch zeichnet sich durch besonders zarte Strukturen und
guten Geschmack aus. Von weiblichen Rindern.




T
;i& Leckeres Beiwerk

Ofenfrisches Kartoffelgratin 4,90€/2 Port.
Kleine Rosmarinkartoffeln 2,50 €/Portion
v/ Hausmacher Apfelrotkohl 1,95 €/ Portion
- {‘ Spitzkohlgemiise
in Rahm mit Rosinen 1,95 €/ Portion

.
(4

A Raucherfisch, Scampis & Co
Roter Heringssalat traditionell zum Fest

Echte Sc ampis in klarer Vinaigrette mit Lauchzwiebeln und Kirschtomaten

Scampis in Knobimayo

Krabbencocktail mit Friichten

Lachs-Frischkise mit frischem Dill und Riucherlachs

;'\- Inselfrische Hei1Brauch-Finessen

Deckenas Stremelchen
mit hauseigenen Gewiirzmischungen 4,99 €/100¢

Lachs-Pralinen 4,99 €/100g

;‘\ Zum guten Abschluss ein Stiick Kase

Kleines franzosisches Sortiment

Munster, Comté, Bergkise a. d. Jura,

Fourme d'Ambert Blauschimmel, Brie de Meaux
mit einem Glaschen Apfel-Nuss-Konfitire (hausgemacht) 8,99€/250 £

Sortiment unserer Thekenhits
Feigenbergkise, karamellisierter Nussecken-Kise, Schinegger
Bergkise, Brie de Meaux, Roschen vom Tete de Moine

mit einem Glaschen Apfel-Nuss-Konfitire (hausgemacht) 8, 99€ /250 g

Weitere internationale Kisesorten, nebst kostlichen Frischkise-
Variationen halten wir vor Ort fiir Sie bereit.

So-schmeckt Feinkostfriesland;




*‘\ Unser Vorspeisen-Buffet

Sortiment hausgemachter Antipasti
Gegnillte Paprika, Balsamico-Schalotten,

=

marinierte Champignons, groBe gekrauterte Ohven,
halbgetrocknete Tomaten, Zucchim ﬁ,gﬂ €/25Ug

Feines Vitello Tonnato
Bestes Kalbfleisch in feiner Thunfisch-Balsamicocreme

und Kapern 5,90 €/?f_}ﬂg

3erlei vom erstklassigen Ikarimi-Lachs
mit Dill gebeizt, klassisch ans dem Buchenrauch

und mit Caipirinha mariniert 9,90 €/200 g

Dazu unsere hausgemachte Homg-Dill-Senfsauce

oder Meerrettich-Mango-Sauce 1, 19 €/]ﬂ[]g

Mini-Zwiebelkiichlein
klassisch mit Speck und Zwicheln 1,99 €/lﬂ[flg

Lachstatar vom besten Ikarimi-Lachs
mit roten Zwicheln und frischem Dill abgerundet 3,99 €/lﬂ[]g

;'\ Frische Suppen aus der Kochinsel

Weihnachtlich, winterlich, kostlich

Unser Renner: Kiirbiscremesuppe
mit frischem Ingwer und Orangen, vegetarisch 3,90 €/500 g Becher

Steinpilzcremesiippchen
mit Créme fraiche, vegetarisch 4,50 €/500 g Becher

SiiBkartoffel Rahmsiippchen
vegetarisch 3,90 €/500 g Becher

Daggis sensationelle Wildrahmsuppe
mit Preiselbeeren und Phifferlingen,

vom Norderneyer Damwild 4,90 €/500 g Becher

Q;{\-’V(tihna(:htli(:h(: Waurstspezialitaten

Schlesische WeiBlwurst

traditionell mit etwas Zitronensaft gewurstet 1,49 €/Hl[]g
Kalbswiener
vom ostiriesischen Slazwiesenkalb 1,49 €/1()Ug

Dazu passt: unser Seebayer
sﬁﬂ-pfkanlr_r Inselsent 5,50 €/1 00g




: -
“}’*« Feinste Leberpasteten

Fiir ein zartes Fest

Wildpasteten aus heimischen Wildern

Hase, Fasan, Reh und Wildschwein

ofengebacken, mit Rot- oder Weillwein verfeinert 3,29(::/1093
Apfel-Calvades-Pastete

mit Mango, Orangen und Pistazien 3,29 €/100g
Steinpilzpastete

mit aromatischen Steinpilzstuckchen,

garniert mit Preiselbeeren und Nussen 3,29 €/lﬂ[!g

Die Winterspezialitiit: Rehpastete
mit Cranberries und Waldpilzen 3, 29 €/10[)g

Mouserelle Tricolore

Original franzosische Pastete aus Enten-,

Ginse- und Gefliigelereme & 29€/]0[)g

< parr
“}"‘» Alles ,,Gans* kostlich

Geriducherte Ginsebrust

Auflschnitt 5,99€/]ﬂ[]g
Ginsegriebenschmalz

mit Rostzwiebeln l,99€/mng
Hubertus-Schmalz

mit wurzigen Krautern ].,99 €/lﬂ[]g
Original franzésisches Giinserillettes 2,99€/100g

Feinste Géinseleberwurst
mit Honig und Naturgewiirzen 2,19€/]ﬂ[]g

P il
!“' Deckenas Inselspezialitaten

Nordseesalami
mit Fenchel 3,29€/10[)g
Nordseesalami
mit Walnuss 3,29€f1ﬂ[]g

Deckenas Meersalzschinken
luftgetrocknet und gerauchert 2,99€/10[)g

So schmeckt Feinkostiriesland ===




LY 'f ~ .
f “ Geschmackvolle Prasente

Késtliche Bescherung

"2 Original Nordseesalami mit Walnuss

| Flasche Norderneyer Abendrot
1 Stuck Deckenas Meersalzschinken
I Stuck Herzhafier Comté Rohmilchkise 34.90€

Norderneyer Weihnachtsmiirchen

'z Stick beste geraucherte NEY Salami

I Stick Deckenas Meersalzschinken

| Spitztiite Meergenuss Sonntagstee, Ostiriesenmischung
I Glas Weithnachtskonfitiure

| Edelmarzipan Ministollen, 200 g 36.,50€

0 l‘f ~ ~ -
f} “ Starke Steakbegleiter

Unsere Steaksaucen im 3er-Pack

Mastbrecher Stcaksauce
Wuchtig. Pleffrig. Rau.
Sturmwind Steaksauce
Wild. Fruchtig, Frisch.

Wendemanover Ketchup
Spritzig. Markig. Mehr. 19,98 €/Paket

- . o
7' Wiirzige Wethnacht
Mit unseren ausgewiilhlten Gewiirzkreationen

Schmuckes 3er-Tray
mit den Gewiirzen Threr Wahl 23,50 €/ 5et

Jedes Gewiirz
auch einzeln als Prisent 7,95 €/ Dose

Kipt'n Pep Steakpleffer

Wilde Brise Meersale mit Krautern
Siidwind Pasta-Gewiirz

Pfiff Ahoi! Fleisch-Gewiirz

Aye, Eil Geflugel-Gewurz

Klar Fisch Fisch-Gewurz
Inselfeuner Grillgewirz mit Paprika

Pulverfass Curry



“f “ Appetit auf Feinkostfriesland?

Tl‘ag‘en Sie hier Ihl‘e Bestellun[’, ein:
k/
PN |

Name

Adresse

Telefon (fiir Riickfragen)

Abholdatum Abholort (Bitte ankreuzen.)

O StrandstraBe O Kochinsel

So schmeckt Feinkostfriesland =




' *
Qf( Zum Fondue oder Raclette L.

Alles aus einer Hand fiir den Weihnachtsabend

Qualititsfleisch

Feinste Tranchen vom Schweinefilet, zart gereiftes Rindfleisch vom Filet
oder aus der Hiifte, Kikok-Hahnchenfleisch, Salzwiesenkalb,

bestes Chilled-Meat vom Lamm

Dazu empfehlen wir:

Unsere hausgemachten Fonduesaucen
Meerrettich-Mango, Knoblauchmayo, fruchtige Cocktailsauce

mit Preiselbeeren, herzhafte Pleffersauce, hausmacher Remoulade,
Curry-Bananen-Sauce und Deckenas Wasabidip

Beste Fleischbriihe

15 Std. in unserem grofien Kessel gekochelt

Optimal fiir Thr Weihnachtsfondue und ideale Basis
fiir leckere Saucen und Suppen 3,50 €/ Liter

'%qusund—[‘risch—lecker

Deckenas Kochinsel-Salate

Unsere Offnungszeiten

Weihnachten in der Strandstralle: Silvester in der Strandstralle:

19. bis 23.12. 8.00 — 18.00 Uhr 27. bis 30.12. 8.00 —-18.00 Uhr
24.12. 7.00-12.00 Uhr 2112 7.00 — 14.00 Uhr
Weihnachten in der Kochinsel: Silvester in der Kochinsel:

19. bis 23.12. 9.00-13.00 Uhr 27. bis 30.12. 9.00-13.00 Uhr
24.12, 8.00 - 12.00 Uhr

Telefonische Vorbestellungen bei Abholung
Strandstr.: 86 96 36 / Kochinsel: 91 1231

Fleischerei Deckena GmbH
Friedrichstr. 16 - Strandstr. 20

26548 Norderney

Telefon 049 32 -91 120 ”

Fax 049 329112 13 eCKena
info@inselmanufaktur.de D

www.inselmanufaktur.de Waurst & Schinken Manufaktur

So schmeckt Feinkostlriesland ===




