
Mitten im Weltnaturerbe Wattenmeer auf 
der schönen Nordseeinsel Norderney ist 

der Geschmack zu Hause. 
Hier ist die Heimat der

Deckena Wurst & Schinkenmanufaktur.

Wir stehen mit Leib und Seele für unser klassi-
sches Metzgerhandwerk.
Wir versuchen, dass sich die Regionalität sowohl 
in den Zutaten als auch in  den bei uns herge-
stellten  Produkten widerspiegelt.
Unsere Leidenschaft gilt seit je her dem guten 
Geschmack in unseren Wurstwaren und bestem 
Fleisch für Grill und Pfanne. Ebenfalls ist für uns 
Vegetarisches oder Low-Carb kein Fremdwort.

Ihr

LIEBE FEINSCHMECKER*INNEN 

FREUDE AM

GUTEN GESCHMACK
IN DRITTER

GENERATION
Im Jahr 1960 haben sich Diedrich Deckena  
und seine Frau Carola Deckena  auf der Insel 
Norderney selbstständig gemacht und den 
Grundstein für die heutige Inselmanufaktur 
gelegt.
1991 haben Birgit und Harald Deckena den 
elterlichen Betrieb übernommen. 
Mit Sohn, Fleischer-Meister Finn Deckena, 
ist bereits die 3. Generation in der Insel-
manufaktur Deckena auf Norderney tätig.

WIR SIND GENIESSER MIT LEIB UND 
SEELE UND UNSERE LEIDENSCHAFT FÜR 
GENUSS TEILEN WIR AM LIEBSTEN MIT 

UNSEREN KUNDEN.
TÄGLICH ENTSTEHEN SO GESCHMACK-
LICH WUNDERVOLLE UND, WENN MÖG-

LICH, NOCH VON MEISTERHAND HERGE-
STELLTE SPEZIALITÄTEN,

DIE DEN CHARAKTER UND DIE SEELE 
VON NORDERNEY IN SICH TRAGEN.

INSELSENF

MEERSALZ

STEAKSAUCEN
So schmeckt Feinkostfriesland

Inselmanufaktur Deckena
Strandstraße 20 • 26548 Norderney
www.inselmanufaktur.de
       
      www.facebook.com/FleischereiDeckena

Harald Deckena



Wurst & Schinkenspezialitäten
aus der Inselmanufaktur Deckena

hergestellt im 
Weltnaturerbe Wattenmeer

auf der Thalasso-Insel Norderney

MEERSALZ
MEHR AUS DEM MEER

INSELSENF
IM SENF LIEGT DIE WAHRHEIT

SCHARF AUF 
MEER
MEERSALZ MIT CHILI UND 
TOMATE
Mal wieder scharf auf Meer? 
Dann ist dieses feurige Ge-
würzsalz mit Guajillo Chili 
und fruchtiger Tomate genau 
das Richtige: ein aufregender 
Barfußspaziergang auf glühen-
dem Sand. Ein pikanter Klaps 
auf den Hintern von Salaten, 
Saucen oder Gemüse.

O`Käptn
MEERSALZ MIT BASILIKUM 
UND ORANGE
0 Käpt‘n, mein Käpt‘n! Willkom-
men im Club der lebenslustigen 
Genießer. Dieses frisch nach 
Orange und Basilikum duftende 
und schmeckende Salz ist 
schon eine Klasse für sich. Und 
gehört auf den Tisch! 0 Käpt‘n,
mein Käpt‘n!

INSELGOLD
MEERSALZ MIT 
SANDDORN
Was geschmacklich dabei 
herauskommt, wenn man das 
weiße Gold des Meeres mit 
leuchtend gelben Sanddornbee-
ren verschmelzen lässt? Das 
Norderneyer Inselgold – eine 
feine Legierung, die mit fruchtig
herben Aromen zu glänzen 
weiß.

SEELUFT
REINES 
MEERSALZ
Wie eine Prise Seeluft: rein, 
unverfälscht und mild. Ein Salz 
für alle Himmelsrichtungen der 
maritimen Küche.
Ein Salz für jeden Tag. Und 
defi nitiv das Salz in der Suppe 
für alle Gerichte, die nach mehr 
und Meer schmecken sollen.

LEICHTMATROSE

Inselsenf
Mittelscharfer Delikatess-Senf, 
der Klassiker zur guten
Inselbratwurst aus unserem 
Sortiment.

MEERBEER 

Inselsenf
Fruchtig-pikanter Inselsenf mit 
feinem Sanddornmark

SCHOTTEN DICHT 

Inselsenf
Fruchtig-pikanter Inselsenf mit 
köstlichen Kirschpaprika
feine Süße

SEEBAYER 

Inselsenf
Süßer Inselsenf mit Honig und 
bestem Balsamico

TOM MAAT 

Inselsenf
Inselsenf mit mediterranen 
Kräutern, fruchtigen Tomaten
und gutem Balsamico

VOLLMATROSE 

Inselsenf
Richtig scharfer Inselsenf 
aus ganzer Senfsaat

Fruchtig-pikanter Inselsenf mit 
feinem Sanddornmark

CHOTTEN DICHT VOLLMATROSE 

INSELSAUCEN
FÜR STEAKS & BARBECUE

MASTBRECHER  Steaksauce

Dunkle, kräftige Steaksauce zu einem guten Stück Fleisch
rau, ehrlich mit Aromen von Chili, Jalapenos und Rauch

STURMWIND Steaksauce

Fruchtig und frisch, tomatig mit Nuancen vom Apfel und
liebliche Noten vom Balsamico und Zuckerrüben

WENDEMANÖVER Ketchup

Der beste Ketchup aus besten Zutaten
pur und tomatig-einfach köstlich

Dunkle, kräftige Steaksauce zu einem guten Stück Fleisch

Der beste Ketchup aus besten Zutaten

Fruchtig und frisch, tomatig mit Nuancen vom Apfel und


