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PULVERFASS

Durch die Komposition von Chili, Pfeffer und Paprika
begeistert der indische Curry Liebhaber pikanterGe-
richte. Er eignet sich zum Wiirzen von Fleisch, Gemiise
und Reisgerichten sowie zur Verfeinerung von Suppen.
Tipp: Wunderbar zum Abschmecken von Saucen.

PFiFF AHOI

FLEISCH GEWURZ

Verleiht Fleischgerichten einen
vorzlglichen Geschmack. Die
besondere Komposition von
Salz, Pfeffer und Koriander mit
der blumig duftenden Rosma-
rinnote wiirzt Steaks vom Rind
und Schwein sowie Braten und
auch erlesene Fischsorten.
Tipp: Besonders geeignet fir

Rahmbraten.

INSELFEUER

GRILL GEWURZ MIT PAPRIKA

Erlesene Grillmischung fiir vor,
nach und wahrend der Grillsai-
son. Die Verbindung aus feins-
tem Guajillo Chili und edelsi-
Rem Paprika, kombiniert mit
aromatischem Kreuzkiimmel,
verleiht Rind, Schwein, Lamm
und Gefliigel die vollendete
Grill-Note.Tipp: Die perfekte

Basis fiir leckere Marinade.

WILDE BRISE

MEERSALZ MIT KRAUTERN

Der Krautergarten mit Meergeschmack. Ein Krau-
tersalz, das in nahezu jedem Gericht einen beson-
deren Platz einnehmen kann. Diese ausgewogene
Mischung vereint Sonne, Salz und Krautergriin zu
einem perfekten Begleiter fiir jede Koch-Gelegenheit.
Tipp: Das wilde Etwas fiir leckere Lammgerichte.

SCHEMACK M PADDEL

HAMBURGER-PATTY-GEWURZ

Jetzt mal Butter bei die frische Frikadelle: Wie kommt
eigentlichderaufregende GeschmackinsBurger-Patty?
Ganz klar: mit ordentlich ,Schmack am Paddel” — dem
ultimativen Burger-Patty-Gewiirz. Ab ins frische Hack
damit und auf den Grill. Damit |duft so schnell nichts
mehraus dem Ruder ... 8h, aus dem Frikadellenwender.
Empfohlene Menge pro Kilo Hackfleisch: 10 g
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MEERGENUSS GEWURZE



SEEMANNS GARNELE

SCAMPI & KRUSTENTIER GEWURZ

SUPPENZUNDER

FEINE WURZMISCHUNG

Vollmundige Wiirzauswahl fiir
Eingetopftes und Ausgekoch-
tes. Die rein natirliche Zuberei-
tung rundet jede Suppe herz-
haft ab. Noten von Kurkuma,
Liebstockel und Bockshornklee
geben den richtigen Zunder.

' Tipp: Fabelhaft auch fir die

‘| vegetarische Kiiche.
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POTACKENDREHER

BRATKARTOFFEL-GEWURZ

Potackendrehen ist ein see-
mannischer Ausdruck fiir das
Kartoffelschalen. Auf See galt
diese vergleichsweise leichte
Aufgabe als gesellige Abwechs-

KLAR FISCh

FISCH-GEWURZ
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GEFLUGELGEWURZ
Geflligelgewiirz zum Grillen und Braten.
Bester Paprika und eine dezente Note von Sesam-
saat verleihen den exotischen Kick. Oregano, Chili,
Koriander, Kreuzkiimmel, Kardamom, Pastinaken
und Liebstockel runden den Geschmack ab.
Tipp: Ofen frei fiir knusprige Chicken Wings.

KAPT'N PEP

STEAKPFEFFER

SUDWIND

PASTA!WURZ

Fir jeden, der die mediterrane Kiiche liebt.

Pfeffer und Jalapefios geben dieser Gewiirzmi-
schung eine leichte Scharfe. Sie veredelt nicht nur
Pasta und Pizza, sondern auch Antipasti, Salate,
Tomatenconfit oder Tomatensuppen und -saucen.
Tipp: Besonders fein fiir Tomate-Mozzarella-Salat.

SaRNme

Nichts als die feine Wahrheit: lung und gab Gelegenheit zum Fir leidenschaftliche Fischesser. Die Ingwer-Zitro- Fir den KATTMUTCoo Dot

Diese unwiderstehliche Gewiirzkomposition kront so- zwanglosen Schnack.Selten ne-Note und das Aroma frischer Krauter, abgerundet Diesés Arfangement aus mehreren hocharomati:
gar kleine Shrimps zu Konigsgarnelen. Seeméanner wurde es als Strafe empfunden. mit feinstem Piment d’espelette, machen jeden Fisch schen Pfeffer-Sortefi, Paprika, Piment, Meersalz
behaupten, es soll sogar Scampis in der Pfanne zum N WES L Gelegentlich erhielt es sogar zu einem besonderen kulinarischen Erlebnis. e KA ek i olles Fleisch wie
Tanzen gebracht haben. Alles bloR erfunden? Wettkampfcharakter. Tipp: Besonders kostlich zu Edelfischen wie Rib-Eye-Steak, Rinderfilef ind Entrecote.

Feinschmeckerzungen schwéren drauf! Auf die Wiirze fertig, los ... Seezunge, Dorade, Lachs, Kabeljau und Steinbutt. TpP: \deal zumm Wilrzen vor! Pfeffersaucen,



