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Dreimal köstlich  
zu den Feiertagen  

Fleischfondue
feines Filet vom Küstenrind, 
Schweinefilet, Hähnchenbrust 
fonduegerecht geschnitten.
Dazu empfehlen wir unsere 
hausmacher Fonduesaucen:
Grüner Pfeffer mit Himbeer, 
Cocktailsauce, Curry-Banane, 
Wasabi-Joghurt, Remoulade, 
Meerrettich-Mango, Knobimayo. 

Kräftige Fleischbrühe
für Ihr Fondue
   500g Becher 4,90€

Käsefondue
Greyerzer und Emmentaler.
Gerne können wir Euch die 
gewünschte Menge Käse reiben.

Raclette
Ab an die Pfännchen
Raclettekäse, feine Tranchen vom 
Schweinefilet, feines Rinderfilet, 
Hähnchenbrust, Bacon, Würstchen, 
Schinken, Chorizo, Salami und 
diverse Dipps. 

Perfekte Käsesorten
für das Pfännchen:
Französischer Raclettekäse
    100g. 1.69€
Schweizer Raclettekäse
    100g. 1.99€
Der Wilde Bernd (BIO)
    100g. 2.69€ 
Pfeffer Rebell
    100g. 2.89€

Dessert und Käse
Petite France
Käseteller mit französischen 
Weich-und Hartkäse-Spezialitäten
Brie de Meaux, Rochebaron, 18 Mon. 
gereifter Comté, Cabrissac, cremiger 
Peyrigoux, dazu hausmacher 
Apfel-Nuss-Calvados-Konfifüre.

Edler Schweizer
Gereifter Edler Maxx mit 
Reifekristallen, Tete de Moine 
Röschen, Greyerzer, 
Cremig-aromatische Rote Hexe, 
Schweizer Brie, Mini fette Berta

Süßer Abschluss
Mousse au Chocolat
mit Vaillesauce
Creme Brulee
Mascarpone-Vanilledessert
mit Bratapfel
Tiramisu

BESTELLUNGEN  

info@inselmanufaktur.de

04932-869636

FACHGESCHÄFT STRANDSTRASSE  20  TEL.: 04932-869636

WEIHNACHTEN IN FEINKOSTFRIESLAND

OH DU 
KÖSTLICHE

2021
GÜLTIG AB 22.12.2021
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