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So schmeckt Feinkostfriesland . sss==




Fleischfondue

feines Filet vom Kustenrind,
Schweinefilet, Hdhnchenbrust
fonduegerecht geschnitten.
Dazu empfehlen wir unsere
hausmacher Fonduesaucen:
Gruner Pfeffer mit Himbeer,
Cocktailsauce, Curry-Banane,
Wasabi-Joghurt, Remoulade,
Meerrettich—-Mango, Knobimayo.

Kraftige Fleischbruhe

far lhr Fondue

500g Becher 4,90€

Kasefondue

Greyerzer und Emmentaler.
Gerne kdnnen wir Euch die
jewlnschte Menge Kdse reiben.

wSchweizer Brie, Mini fette Bertama..

Raclette

Ab an die Pfannchen
Raclettekase, feine Tranchen vom
Schweinefilet, feines Rinderfilet,
Hahnchenbrust, Bacon, Wurstchen,
Schinken, Chorizo, Salami umd
diverse Dipps.

Perfekte Kasesorten
fur das Pfannchen:
Franzosischer Raclettekase

100g. 1.69€
Schweizer Raclettekase

100g. 1.99€
Der Wilde Bernd (BIO)

100g. 2.69€

Pfeffer Rebell
100g. 2.89¢€

Petite France

Kdaseteller mit franzosischen
Weich-und Hartkase-Spezialitaten
Brie de Meaux, Rochebaron, 18 Mon.
gereifter Comte, Cabrissac, cremiger
Peyrigoux, dazu hausmacher
Apfel-Nuss—-Calvados-Konfifure.

Edler Schweizer
Gereifter Edler Maxx mit
Reifekristallen, Tete de Moine
Roschen, Greyerzer,
Cremig—aromatische Rote Hexe,
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