FONDUE UND
RACLETTE

Bestellen Sie Ihr Fleisch ganz nach
Ihren Wunschen: Feines Filet

oder Hufte vom Kustenrind, -
zarte Lammlachse, Schweinefilet
oder Hahnchenbrust. Wir empfehlen
ca. 200-250 g pro Person.

Dazu die perfekte Ergdanzung:
Hausgemachte
Fonduesaucen & Dips
‘Hausmacher Remoulade
Curry-Banane

Gruner Pfeffer-Himbeer
Meerrettich—-Mango
‘Wasabi-Joghurt

Deckenas beste Knobimayo

M UNSER SMARTSTORE
GENUSSINSEL IST AUCH AN
DEN FEIERTAGEN FUR SIE
GEOFFNET- TAGLICH VON
06:00 BIS 23:00 UHR '!!

Neben unserem reguldaren Sortiment
finden Sie hier auch die festlichen
Produkte aus unserem Weihnachtsflyer.
Feiertags—Shopping war noch nie so
entspannt und vielfaltig!

# Der Edle Maxx aus der Schweiz,

y .

Dessert und Kase

FUr ein vollendetes Genusserlebnis.
Fein abgestimmte Kaseempfehlun-
gen aus unserem reichhaltigen
Kdsesortiment: .

Brie de Meaux Truffel aus dem _
Hause Maison de la Truffe, mit echtem
Truffel aus dem Périgord, 50 % F.i.Tr.,
cremig und zart im Schmelz 100 g 4,859 €
Friesisch Blue Blauschimmelkédse mit
Naturrinde, Goldmedaille beim World Chee-
se Award 24/25, aromatisch-pikant, 10-12

Wochen gereift, 50 % F.i.Tr. 100 g 3,19 €
50 % F.i.Tr., 365 Tage gereifte Rohmilch
der Spitzenklasse, extrawurzig—kraftig

mit zartem Schmelz und ausgepragten
Reifekristallen 100 g 4,59 €
Carré aux Herbes de Barbichettes
aus der Region Loire, Ziegenkdse mit Majo—
ran, Krdutern der Provence, Pfeffer, Rosma-
rin und Estragagn, aromatisch, frisch und fein

im Geschmack — ein Hauch von Provence

100 g 2,49€
SuBe Versuchung
Loffel-Cheesecake
mit Pflaume—-Zimt 3,50€
Mascarpone—-Dessert
mit Bratapfel 2,80€
Mousse au Chocolat
mit Vanillesauce 2,80€
Hausgemachtes Spekulatius-
Tiramisu fur 2 Personen 7,90€

FACHGESCHAFT STRANDSTRASSE 20 TEL.. 04932-869636

Offnungszeiten StrandstraBe:

Offnungszeiten vor und an den Feiertagen:

Mo, 22.12. 8:30 - 18:00 Uhr

Di, 23.12. 8:30 - 18:00 Uhr

Heiligabend (Mi, 24.12.) 8:30 - 12:00 Uhr

1. & 2. Weihnachtstag (25./26.12.) geschlossen
Sa, 27.12. 8:30 - 13:00 Uhr

Offnungszeiten Smartshop FriedrichstraBe:
Taglich gedffnet von 06:00 - 23:00 Uhr
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UNSERE ‘
 WBIHNACHTSKLASSIKER

Deckenas beste Rinderroulade vom

ostfriesischen Kustenrind
gefullt mit Speck, Zwiebel und GewUrzgurke,

mit herzhafter Bratensauce 7,90 €
Norderneyer Damwildgulasch

Norderneyer Damwildgulasch, zart geschmor-
tes Damwild in kraftig aromatischer Sauce mit

Pfifferlingen und Preiselbeeren (400g.)
. Port. 12.90€

3 Stiick Schweinefilet-Medallions #*
mit Apfelspalten in Calvadosrahmsauce 400g.

Port. 10.90¢€
Geschmorte Ochsenbdckchen
besonders zart und aromatisch in dunkler
Rotweinsauce Port. 10.90€
Halbe gebratene Ente -

Schonend gegart mit feiner Wdrzung — fix und
fertig fur Sie gebacken, nur noch wérmen und

genieBen 17.90€
Dazu empfehlen wir:

Feine Entensauce mit frischem Thymian
und Or&inge 400 ml Becher 5.90 €

im Frischebecher

UNSERE BEILAGEN

KOSTLICHE BEGLEITER ZU
UNSEREN FLEISCHGERICHTEN

Kartoffelgratin
Von frischen Kartoffeln mit Sahne und
Zwiebeln verfeinert

500g Schale fur 2 Personen

Cremiges Kartoffelpturee
mit schwarzem Truffel

480ml Becher fur 2 Personen 6.90€
Apfelrotkohl
der ideale Begleiter zu unseren Fleischgerich-
ten 480g. Becher fur 2 Personen 4.90€
Wintergemuse in Rahm
Steckrube, Kohlrabi und Moéhre mit feiner
Muskatnote 480g. Becher

fur 2 Personen 5.90€

6.90¢€
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.KOQHINSEL'—SI"JI?PCHE:N

480 ML IM FRISCHEBECHER :
HALTBAR, KOSTLICH, FRISEB

Winterliches Steckruben-

Cremesuppchen .Mit feiner Nuance -
von frischem Ingwer und Rahm 5.90€
Getruffeltes

Kartoffel-Rahmsuppchen

Fein und kostlich
Tiroler Bergkdse-Suppchen

5.90¢€

Mit feiner Muskatnote und gereiftem Bergkdse ~

: 5.90¢€
Krabbencremesuppchen
Aus bestem Fond mit frischen Nordseekrabben
7.90€
Hokkaido- Kurbiscremesuppe
Unser Winterklassiker mit feiner Orangennote
‘ 5.90€
Nordernevyer
Damwild-Rahmsuppchen
Mit Pfifferlingen und Preiselbeeren

7.50¢€

FEINES AUS DEM MEER

Bester Ikarimi-Raucherlachs

in Spitzenqualitat Aus den nérdlichen

Fjorden Norwegens 100g. 5.99€

Bio Scampis

in Aioli oder in Vinigrette

mit Kirschtomaten Stk. 2.25€

Feiner Nordseekrabben-Cocktail

Mit Frichten und delikater Cocktailsauce
100g. 6.99€

Flusskrebssalat Calvados
Mit Apfel, jungem Lauch und leichtem

Dilldressing 100g. 4.99€

Roter Heringssalat
mit zartem Matjes und mildem Bismarck, Apfel

und Rote Beete 100g. 2.49€

Von Hand geschnittenes L.achstatar
Vom Ikarimi—Rducherlachs in feiner

Zitronencreme 100g. 5.99€

-

VORSPEISEN—gUFF‘ET
UNSERE KOSTLICHEN VORSPEISEN
WERDEN SERVIERFERTIG IN  *
SCHALCHEN ANGERICHTET.

Bestes Roastbeef Rosagebraten vom
ostfriesischen Kustenrind hausgemachter
Remoulade 200g. Schale 8,50¢€
Feinstes Vitello Tonnato
Vom ostfriesischen Salzwiesenkalb, typisch
italienisch mit kostlicher Thunfischcreme
200g. Schale 8.50¢€
Geraucherte Gansebrust Koéstlicher
Gourmet-Aufschnitt, mild gepokelt und scho-
nend gerduchert 80g. Schale .5.99€
Cremiger Burrata '
Mit Kirschtomaten, frischem Basilikum,
Dattelbalsamico und bestem Olivenol
200g. Schale 6.50€
Antipasti Misto

Marinierte Paprika, gefullte sonnengetrocknete
Tomaten, Balsamicozwiebeln und gefullte
Peppersweets 200g. Schale 9.90€
Gourmet-Olivenmix
Grine Mammut-Oliven (gefullt mit Mandeln,
Knoblauch und Paprika), kleine dunkle
Calamata- und griechische Nocellara-Oliven
200g. 7.90€
Snacktime ,,Salami & Schinken*
16 Monate gereifter Parmaschinken,
Norderneyer Meersalzschinken (gerduchert),
Nordseesalami mit TruffeLund Walnuss

200g. 11.90€

Snacktime ,,Kasespezi*

Cremiger Fiorella, Rochebaron, Edler Maxx,
Stilfser und Téte de Moine-Ro6schen

Dazu Feigensenf und blaue Trauben

250g. 11.90€

SPEZIALITATEN AUS DER
WEIHNACHTSMETZGEREI

Frische schlesische WeiBwurst
(Ab Freitag, 19.12. bis einschlieBlich 31.12.

100g 2,59€

Feinste Kalbswiener Wurstchen
Vom ostfriesischen Salzwiesenkalb.
Dazu empfehlen wir unseren hausgemachten

100g 2,59€

taglich frisch produziert)

Pellkartoffelsalat
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Norderneyer Damwild-Bratwurst ’
100g 2,59€

mit Wildschwein und Krautern

Bratwurst vom ostfriesischen -
Wagyu-Rind (Périgord Style)

Mit Kalbsjus, Truffel und einer Prise Estr.gon1

. ; 100g 3.49€
Grobe L.eberwurst ° .

mit Backpflaumen und Feiglen 100g 2,859€
Feine Kalbsleberwurst .

Mit Preiselbeeren und grunem Pfeffer

: _ 100g 2,49€
Pastrami vom ostfriesischen

Kustenrind Mild gepdkelt, rein Rind,
frisch aus dem Buchenrauch - dazu unsere

hausgemachte Remoulade 100g 4,69€
Hausmacher-Apfelgriebenschmalz
Nach traditioneller Rezeptur, im Glas

200g 4.99€

REGIONALITAT UND
SPITZENQUALITAT
UNSER ANSPRUCH -

Ostfriesisches Kustenrind
Bestes Steakfleisch, Bratenstlcke,
Rouladen und Gulasch — auf den Punkt
gereift und perfekt im Zuschnitt

Salzwiesenkalb vom Adrianenhof
Nachhaltig aufgezogen mit feinsten Aromen der

Grdser und Krduter unserer Salzwiesen

Norderneyer Damwild
Schmackhafte Bratenstlcke und Steaks aus

der Keule, feinstes Gulasch oder Ragout

SPEZIALITATEN
VOM GEFLUGEL ZUM
WEIHNACHTSFEST

Frische Barberie-Entenbrust
Natur oder mit Bio-Orange und frischem Ros-
marin vorbereitet — mit Zubereitungsanleitung

Franzosische Gansekeule
Fertig sous-vide gegart, superzart und saftig -
mit Zubereitungsanleitung
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